Licbesnest mit Adelstitel

saurant Posada del Marqués: Romantisches Ambiente, raffinierte Kiiche — und ein umwerfender Blick

: ! L ; | Im Restaurant in der ehemaligen Dlmiihle ser-
. ; ! & 5 Jiiee R vieren Christian Denz und Carina Rupp Lecke-

_ . : - “ reien wie , Schokoladenkuchen mit Ananassal-
bei-Chutney und Lavendeleis”.

e

Olmiihle serviert. Hier
kann zwischen den stilvoll
eingedeckten Tischen noch
die alte Pressanlage bewun-
dert werden.

Aufgetischt wird Kiiche
im europdischen Stil mit
mediterranen Einfliissen:
TLamm, Kaninchen, iberi-
sches Schwein, galicisches
Rind. ,Qualitit ist oberstes
Gebot”, sagt Denz, der ger-
ne mit vielen Krautern
wiirzt, sein eigenes Oran-
gen-Salz herstellt und Tel-
ler schon auch mal mit
einem feingliedrigen Scho-
koladenornament fiber-
zieht, als sei es feinstes
Porzellan-Dekor.

Auf der Karte zum
Valentinstags-Menii steht
etwa ,Schaumsuppe von
der Limette mit Praline
vom Loup de Mer”, ,Ver-
mahlung von Lachs und
Scampi auf feurigem Kar-
toffel-Meerrettichpiiree”
und ,Kalbsmedaillon mit
buntem Pfeffer auf Spinat-
creme mit Salbei”.

Begleitet werden die
Gerichte von einer Vielzahl
mallorquinischer Weine.
Besonderes Schmankerl in
der Nebensaison: Jeden
Sonntagmittag lockt fir 22

i Buro ein dreigingiges
° Uberraschungsmendt. O




